
Ri
zz

ol
i i

st
 s

te
ts

 u
m

 d
ie

 V
er

be
ss

er
un

g 
se

in
er

 E
rz

eu
gn

iss
e 

be
m

üh
t. 

Au
s 

di
es

em
 G

ru
nd

 k
ön

ne
n 

te
ch

ni
sc

he
 u

nd
 ä

st
he

tis
ch

e 
M

er
km

al
e 

de
r i

n 
di

es
em

 K
at

al
og

 b
es

ch
rie

be
ne

n 
Pr

od
uk

te
 o

hn
e 

Vo
ra

nk
ün

di
gu

ng
 g

eä
nd

er
t w

er
de

n.

Ri
zz

ol
i ®

 0
3.

19

Noch funktioneller. 
Noch faszinierender. 

Der neue STP
Nennwärmeleistung 

Leistung wasserseitig 
Wirkungsgrad 

Höhe 
Breite 
Tiefe 

Gewicht *

• Zertifiziertes Verbrennungssystem H2O System®

• Automatische Primärluftregulierung - Air Control®
• Vorgewärmte Sekundärluft
• Externe Frischluftzufuhr - External Air®

• Feuerraumtür mit doppelt verglastem Sichtfenster 
   und Shiny Glass® System
• Luftdicht schließende Feuerraum- und
   Aschekastentür
• Höhenverstellbarer Feuerrost
• Holzlade mit Push-Pull-System
• Leistungsfähige Stahl-Herdplatte

• Steuereinheit aus Glas mit Touch System
• Steuereinheit mit akustischem Signal
• Sofortige Produktion von Warmbrauchwasser
• Integriertes, offenes Sicherheitssystem
• Wärmetauscherschlangen
• Integrierte Umwälzpumpe für die Heizanlage
• Priorität Warmwasseraufbereitung mit

   Durchflusswächter
• Wasser-Füllstandanzeiger zur Kontrolle
   des Wasserstands im Heizkessel
• Automatisches Entlüftungsventil 
• Bereit zur Installation mit geschlossenem
   Ausdehnungsgefäß

• Natürlich, thermokonvektiv belüftete
   Seitenwände
• Herdstange vorne 
• Doppelt verglaste Backofentür*
• Edelstahl-Backofen* 
• Backofen mit Grillrost und
   Dampfableitungsventil*
• Backofen mit Innenbeleuchtung und
    Thermometer*
• Emailliertes, pyrolytisches Backblech
   auf Teleskopschienen*

Nennwärmeleistung 
Leistung wasserseitig 

Wirkungsgrad 
Höhe 
Breite 
Tiefe 

Gewicht *

STP SF STP

5,7-20,7 kW
2,6-9,2 kW
bis zu 83,2%
850 mm
680 mm
600 mm
230/248/252/270 kg

9,1-30,7 kW
6,4-20,3 kW
bis zu 87,9%
850 mm
1050 mm
600 mm
300/318/322/340 kg

TECHNISCHE DATEN

PRODUKTEIGENSCHAFTEN

TECHNISCHE AUSSTATTUNG

AUSFÜHRUNGEN

* nur für das Modell STP

*Modell: Standard/Dekor/Keramik/Serpentin

Standard

Schwarz, Weiß, Bordeauxrot, 
Grün, Sand, Rostbraun, Anthrazit

Weiß, Rot, SerpentinInox Rot, Beige, Inox,
Serpentin 

RustikInox Dekor

Rizzoli GmbH - Einziger Firmensitz
Handwerkerzone 1, - Fraktion San Lugano - 39040 - Truden im Naturpark (BZ) - Italien

Tel. +39 0471 887551 - Fax +39 0471 887552 - info@rizzolicucine.it - www.rizzolicucine.it
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DER NEUE STP. 
DER ZENTRALHEIZUNGSHERD DER 
SPITZENKLASSE  PRÄSENTIERT SICH
IM NEUEN LOOK UND MIT ERWEITERTER 
TECHNOLOGIE.

Rizzoli präsentiert die neue Serie STP, der 

Zentralheizungsherd, der mit einer einzigartigen 

Leistung (30,7 kW Nennwärmeleistung) und 

einfacher Installation und Bedienung, das 

gesamte Marktsegment revolutioniert hat. 

Design und Technologie wurden komplett neu 

gestaltet. 

Im Inneren ist nach wie vor das innovative 

H2O System® vorhanden und garantiert eine 

noch bessere Leistung und einen zertifizierten 

Wirkungsgrad von bis zu 87,9%.  

Die neuen, doppelten Rauchgaszüge garantieren 

ein gleichmäßiges Backen im Backofen. Außen  

präsentiert sich der STP in einem völlig neuem, 

modernem und attraktivem Design, welches auch 

mit hochwertiger, handangefertigter Keramik- 

oder Serpentinsteinverkleidung erhältlich ist. 

Neu sind ebenfalls die Steuereinheit aus Glas 

mit Touch System, die Griffe aus Edelstahl oder 

Edelholz, die Holzlade mit Push-Pull-System 

und zu guter Letzt viele Verbesserungen des 

Backofens, wie die Backofenbeleuchtung, die 

doppelt verglaste Backofentür sowie das neue 

Thermometer.

 

TOUCH SYSTEM

STEUEREINHEIT 
AUS GLAS MIT

NEUEVON BIS ZU
WIRKUNGSGRAD 
ZERTIFIZIERTER 

87,9%DESIGN
NEUES

SYSTEM
HOLZLADE MIT 
PUSH-PULLNEUE

AUSFÜHRUNGEN
IN KERAMIK-UND
SERPENTINSTEINVERKLEIDUNG

15aArt. B-VG BlmSchV15aArt. B-VG BlmSchV15aArt. B-VG BlmSchV15aArt. B-VG BlmSchV FLAMME
VERTE

A+++ A+++

A+++ A+++

A+++ A+

Zertifizierungen:

Weitere Technologie: 

CONTROL
TOUCH

H2O SYSTEM®. DAS GEHEIMNIS
EINES BEISPIELLOSEN ERFOLGS.

Das vom Rizzoli Entwicklungs- und Forschungslabor 

entwickelte, innovative H2O System® bedeutet eine 

Revolution für den Verbrennungsvorgang von Rizzoli- 

Zentralheizungsherden. Die Zentralheizungsherde sind mit 

dieser neuen Brennkammer ausgestattet, welche im Inneren 

mit einem Edelstahlschutz verkleidet ist, der einen Hohlraum 

zwischen Brennkammer und Edelstahlschutz bildet und einen 

Durchgang für die vorgewärmte Sekundärluft ermöglicht. 

Dieses neue, zertifizierte System garantiert eine optimale 

Holzverbrennung, geringe Feinstaubbildung und eine erhöhte 

Wirkung. Das Feuer hat bei diesem System keinen direkten 

Kontakt mehr zu den Heizkesselwänden, wodurch eine 

längere Lebensdauer gewährleistet wird. Dank dem neuen 

H2O System® hat Rizzoli die Garantie seiner Heizkessel auf 6 

Jahre verlängert.

Partner:

RAUCHGASZÜGE
DOPPELTE
NEUE DOPPELT

VERGLASTE
BACKOFENTÜR

NEUE
ISOLIERTE 
GRIFFE
NEUE

THERMOMETER UND 
BACKOFENBELEUCHTUNG 

NEUES
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Der neue STP
Nennwärmeleistung 

Leistung wasserseitig 
Wirkungsgrad 

Höhe 
Breite 
Tiefe 

Gewicht *

• Zertifiziertes Verbrennungssystem H2O System®

• Automatische Primärluftregulierung - Air Control®
• Vorgewärmte Sekundärluft
• Externe Frischluftzufuhr - External Air®

• Feuerraumtür mit doppelt verglastem Sichtfenster 
   und Shiny Glass® System
• Luftdicht schließende Feuerraum- und
   Aschekastentür
• Höhenverstellbarer Feuerrost
• Holzlade mit Push-Pull-System
• Leistungsfähige Stahl-Herdplatte

• Steuereinheit aus Glas mit Touch System
• Steuereinheit mit akustischem Signal
• Sofortige Produktion von Warmbrauchwasser
• Integriertes, offenes Sicherheitssystem
• Wärmetauscherschlangen
• Integrierte Umwälzpumpe für die Heizanlage
• Priorität Warmwasseraufbereitung mit

   Durchflusswächter
• Wasser-Füllstandanzeiger zur Kontrolle
   des Wasserstands im Heizkessel
• Automatisches Entlüftungsventil 
• Bereit zur Installation mit geschlossenem
   Ausdehnungsgefäß

• Natürlich, thermokonvektiv belüftete
   Seitenwände
• Herdstange vorne 
• Doppelt verglaste Backofentür*
• Edelstahl-Backofen* 
• Backofen mit Grillrost und
   Dampfableitungsventil*
• Backofen mit Innenbeleuchtung und
    Thermometer*
• Emailliertes, pyrolytisches Backblech
   auf Teleskopschienen*

Nennwärmeleistung 
Leistung wasserseitig 

Wirkungsgrad 
Höhe 
Breite 
Tiefe 

Gewicht *

STP SF STP

5,7-20,7 kW
2,6-9,2 kW
bis zu 83,2%
850 mm
680 mm
600 mm
230/248/252/270 kg

9,1-30,7 kW
6,4-20,3 kW
bis zu 87,9%
850 mm
1050 mm
600 mm
300/318/322/340 kg

TECHNISCHE DATEN

PRODUKTEIGENSCHAFTEN

TECHNISCHE AUSSTATTUNG

AUSFÜHRUNGEN

* nur für das Modell STP

*Modell: Standard/Dekor/Keramik/Serpentin

Standard

Schwarz, Weiß, Bordeauxrot, 
Grün, Sand, Rostbraun, Anthrazit

Weiß, Rot, SerpentinInox Rot, Beige, Inox,
Serpentin 

RustikInox Dekor

Rizzoli GmbH - Einziger Firmensitz
Handwerkerzone 1, - Fraktion San Lugano - 39040 - Truden im Naturpark (BZ) - Italien

Tel. +39 0471 887551 - Fax +39 0471 887552 - info@rizzolicucine.it - www.rizzolicucine.it




